
-       Tartare de Saumon :  (Salade Verte,  Tartare de Saumon,  Citron,  Beurre,  Perle  Yuzu. . . )

-        Tartare de St  Jacques :  (Salade Verte,  Tartare de St  Jacques,  Citron,  Beurre,  Perle  Yuzu. . . )

-        Salade Gourmande :  (Selon disponibi l i tés)  :  (  Salade Verte,  Toast ,  Foie  Gras 30%, Magret  de Canard,
Confit . . . )

Soit  1  assiette   par personne,  Servi  dans une assieste  jetable  avec couvercle  

TRAITEUR TEISSIER 

A  l a  C a r t e  
A  P I C O R E R
 -        Plateaux Petits  Fours (10 Pièces/Pers)       

(Choux à  l 'espadon & au Perle de Yuzu,  Pain au lait  au saumon,  Croquant au roquefort  Raison sec & Sa Pomme,
Brochette Chèvre Magret de Canard,  & Pruneau,  Verrine Avocat Saumon,  Verrine St  Jacques,  Bl inis  Foie Gras

confit  de Fruit  & Sa Noix,  Burger charcuterie ,  Coupelle  de Saison,  Coupelle  de Tartare de Tomate Feta)

-       Tapenade Verte ou Noire                    

-       Plateau de Charcuterie                         
(Env 50 Tranches)
-        Plateau de Charcuterie                       
(Env 100 Tranches)

-        Panier de Crudité Moyen Modèle       
-        Panier de Crudité Grand Modèle         

-       Quiche (40X60)                                      
(Soit  Environ 96 Parts)
-       Pizza (40x60)                                              
 (Soit  Environ 96 Parts)
-       Pisssaladière

-       Salade de Gésiers :  (Salade Verte,  Croûton,  Gésier ,  Herbe de Provence. . . )

-        Salade Catalane :   (Salade Verte,  Éventai l  de 3 Charcuteries ,  Beurre. . . )

-        Salade de Chèvre Chaud :  (Salade Verte,  Chèvre Chaud (A Faire réchauffer)  ,  Miel ,Toast . . . )  

S A L A D E  A U X  C H O I X  

S a l a d e  à  l ’ a s s i e t t e  à  6 € /  P e r s o n n e   

S a l a d e  à  l ’ a s s i e t t e  à  7 . 5 0 € /  P e r s o n n e   

9 €  /  P e r s o n n e  

2 5 €  /  P i è c e  

3 5 € /  P i è c e   

3 6 €  /  P i è c e  

3 0 , 9 0 € / K g

6 5 € /  P i è c e

5 4  b o u l e v a r d  g a m b e t t a ,  p a s s a g e  m a r c h a n d  
3 0 7 0 0 , U z è s  

t e i s s i e r c o @ w a n a d o o . f r
0 4 . 6 6 . 6 8 . 2 3 . 4 0

I n s t a g r a m : t r a i t e u r _ t e i s s i e r _ u z e s
F a c e b o o k :  T r a i t e u r  T e i s s i e r  

3 2 €  /  P i è c e  

S a l a d e  à  l ’ a s s i e t t e  à  1 9 € /  P e r s o n n e   

-       Demi langoustine :  (Selon disponibi l i tés)  
(Salade Verte,  demi langouste,  Macédoine,  Œuf dur. . . )

3 2 €  /  P i è c e  

3 5 € /  P i è c e

Valable  Uniquement jusqu’en Octobre 2024
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-      Salade Marocaine
 (Carotte,  Coriandre,  Rais in sec,  Pistache,  Citron,  Miel  . . . )

S A L A D E  A U  K I L O  
Soit  environ 0,200g/0.350g par Personne,  Servi  en Barquette Plast ique)

-       Taboulé aux Agrumes                                                    
(Semoule,  Pamplemousse,  Orange,  Rais in Sec. . . )
-       Taboulé Traditionnel                                                     
(Semoule,  Concombre,  Tomate,  Poivron,  Oignon,  Menthe. . . )  
-       Salade de Riz                                                  
(Riz ,  Thon,  Ol ive,  Tomate,  Œuf,  Mais . . .
-       Salade de Pomme de Terre              
(Pomme de Terre,  Cornichon,  Oignon,  Ol ive,  Thon. . . )
-       Salade Thaï                                            
(Tomate,  Mangue,  Poulet ,  Poivron,  Crevette . . . )
-       Pâtes Gambas Mandarine                               
(Pâte,  Gambas,  Mandarine,  carotte rapée …)
-       Pâtes au pesto                                     
(Pâte,  Pesto,  Tomate,  Oignon. . . )
-       Salade Ital ienne                                         
(Pâte,  Tomate,  Mozzarel la ,  Pesto,  Ol ive,  Jambon Cru. . . )
-       Salade Végan                                              
(Quinoa,  Pois  Chiche,  Rais in sec,  Tomate,  Concombre. . . )
-       Salade à  la  Grecques
(Tomate,  Poivron,  Feta ,  o l ive . . . )

1 9 . 9 0 € / K g

1 9 . 9 0 € / K g

1 9 . 9 0 € / K g

1 9 . 9 0 € / K g

1 9 . 9 0 € / K g

1 9 . 9 0 € / K g

1 9 . 9 0 € / K g

1 9 . 9 0 € / K g

1 9 . 9 0 € / K g

1 9 . 9 0 € / K g

P L A T  U N I Q U E S  A U X  C H O I X :  

Plats uniques à  9€/Personne:
-       Raclette
( 190g de fromage,  1  tranche de Jambon Blanc,  1  Tranche de Jambon Cru,  1  Tranche de Jésus,  1  Tranche de
Coppa,  1  Tranche de Pancetta , 1  Tranche de Chorizo et  ses  pet its  plus . .  )

Plats uniques à  9 .50€/Personnes:
-       Lasagne  
-        Rouil le  

Plats uniques à  12 .50€/Personnes:
-       Cassoulet
-        Couscous 
-       Choucroute 

Plats uniques à  12€/Personne
(Minimum 10Pers s inon commande uniquement le  Samedi)  :
-        Paella
-        Fideua

1 9 . 9 0 € / K g

1 9 . 9 0 € / K g

S o i t  3 5 0 g / P e r s

S o i t  3 5 0 g / P e r s

( A g n e a u , M e r g u e z  e t  s a  s e m o u l e )

( 5  C h a r c u t e r i e s :  É c h i n e ,  M o r t e a u ,  M o n t b é l i a r d ,  S t r a s b o u r g ,
F r a n c f o r t ,  P o i t r i n e ,  C h o u x ,  p o m m e  d e  T e r r e )

Valable  Uniquement jusqu’en Octobre 2024
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Plats aux Choix :

 Viandes +  Accompagnements aux choix à  10€/Personne:
-        Légumes Farcis   
-        Boudin aux pommes
-       Boulettes d ’agneau
-       Porc de Montagne
-       Porc au Caramel  
-        Porc à  l ’Ananas

 Viandes +  Accompagnements aux choix à  10,90€/ Personne:
-        Paupiette volai l le
-        Sauté de Volai l le  aux petits  Légumes
-       Sauté de Volai l le  Coco Curry
-       Rôti  de Veau sauce aux cèpes
-       Bœuf Bourguignon
-       St  Gil loise
-       Gardiane de Taureau
-       Sauté de veau au cidre et  aux marrons
-       Taj ine de Volai l le
-        Paupiette de veau
-       Blanquette de veau

 Viandes +  Accompagnements aux choix à  11 ,90€/ Personne:€/ Personne:
-        Gigot d 'agneau sauce au pistou
-       Taj ine D'agneau 
-        Noix de Joue de Bœuf
-       Noix de joue de Porc
-       Sauté de veau au cidre et  aux marrons 

 Viandes Froides Tranchées aux choix (Soit  environ 0.150g- 0,200g/ Personne)

-        Rôti  de Bœuf              39,90€/Kg
-       Rôti  de Veau              27 ,90€/Kg
-       Rôti  de Porc              29,90€/Kg

Valable  Uniquement jusqu’en Octobre 2024
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Poissons +  Accompagnements aux choix à  9 .50€/Personne:
-       Dos de Merlu sauce citronné
-       Paupiette de saumon sauce du chef
-        Cabil laud Sauce du Chef  

Poissons +  Accompagnements aux choix à  10€/Personne:
-       St Pierre
-        Fi let  de Loup sauce safran
-       Joue de Cabil laud

Poissons +  Accompagnements aux choix à  12 .50€/Personne:
-       Saumon
-       Fi let  de Lotte Sauce Citron
-       Morue à  la  Tomate
-       Blanquette de poisson
-       Encornet Farci

Les Accompagnements aux choix:
-       Riz 3 Saveurs
-       Riz  Blanc
-       Riz  /Quinoa 
-        Pomme de Terre Grenail le
-        Écrasé de pomme de Terre Nature ou Cèpes ou Truffes
-       Gratin dauphinois
-        Purée Maison
-       Semoule
-       Poêlée de légumes de saison
-       Pâte Fraiche (Fabriqué par nos soins)

(Possibi l ité  de rajouter un deuxième légume pour 2€/Pers Supplémentaire)

Valable  Uniquement jusqu’en Octobre 2024
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Carte des desserts  

Mignardise :  (Mini)                                                                                                     1 ,50€/Pièce
-       Mini Baba Rhum,
-       Panacotta Fruit  Rouge ou Caramel (Sans Gluten)
-        Moelleux Choco Ou Choco/Framboise ou Châtaigne,  
-        Tarte Citron ou Orange ou Fraise ou Framboise,  
-        Mousse Chocolat  ou Framboise,   
-        Tiramisu. . . )

Individuel  :                            
Pot Plastique avec Couvercle                                                                                       2 ,90€/Pièce  
-      Crème Coco Choco ou Chocolat  Blanc
-      Liégeois  Vanil le ,  Café ou Chocolat  
-       Mousse Chocolat ,  Framboise,  Citron 
-       Tiramisu Spéculoos
-      F lan aux Œufs
-      Riz  au Lait  au Caramel

Prestige:                                                                                                                 3 ,50€/Pièce

-      Tarte Fraise (Saison)
-       Tarte Citron ou Orange Meringé
-      Tarte aux Fruits

Tarte aux Fruits  (40X60)  :                                                                            70€ Environ 30 Parts

 
Number Cake :  (Minimun 8/10 Personnes                                                                4 ,50€/Pièce
-       Fruit  Rouge
-       Fruit  Exotique
-       Chocolat  
-        Marron

Entremet                                                                               
-        Royale Chocoalt
-        Fruit  Rouge    
-        Fruit  Exotique

Pour information:
    Les  prix indiqués comprennent :  le  plat  et  son accompagnement en TTC

      Du matériel  peut  vous être  loué pour tenir  votre  repas au chaud selon nos disponibi l ités  pour un
 minimun de 20Personnes .   

      Uniquement 3  choix de Plat  par Catégorie  (  3Entrées ,  3  Plats ,  3  Desserts)
Toutes  l ivraisons sera facturé

Tarif  de l ivraison :  
Boutique Uzès-> 5km = Gratuit  

Boutique Uzès entre 5km et  10 km = 5€
Boutique Uzès entre 10km et  15km = 10€

Boutique Uzès entre 15  et  20km =15€ 
Boutique Uzès entre 20 et  25 = 20€

Plus de 25 km nous consulter  

(Possibi l ité  sans Gluten Avec un Supplément de 0.50Cts- Commande Minimun 6 Jours avant)

3,50€/Pièce

Valable  Uniquement jusqu’en Octobre 2024
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Devis Apéritif  9€/Pers
(Soit  10 pièces par personnes)  

Non Compris  :  Service,  Boissons,  Dessert ,  Vaissel les

Choux à l ’Asperge,Pain au lait  au saumon,Croquant au roquefort  & Sa Noix
Brochette Saucisson Truffé ,  Oignon Balsamique & Pruneau,

Verrine de Saison,  Verrine de Saison,Blinis  Mousse de Poivron,
Burger charcuterie ,  Coupelle  de Tapenade et  Mozza,

Coupelle  de Ricotta,Tomate séché & Jambon.

Supplément :
-Pain Surprise :36€/Pièce 
-Plateau de Crudités :  25€/Pièce ou 35€/Pièce
-Plateau de 100 Tranches de Charcuteries :  65€/Pièce
-Plateau de 50 Tranches de Charcuteries :  35€/Pièce
-Pâtisserie :  (Mignardises) :  4 .50€/Pers (Soit  3  Pièces par Personnes)
-Verres :  1 .50€/Personne (Soit  3  Verres par Personne sur une soirée)

Devis Apéritif  Dînatoire Froid – Chaud 14 ,50€/ Pers 
(Soit  13  pièces par personnes)

Froid :  
Choux à l ’Asperge,Pain au lait  au saumon,Croquant au roquefort  & Sa Noix,Brochette Saucisson Truffé ,

Oignon Balsamique & Pruneau,Verrine de Saison,  Verrine de Saison,Blinis  Mousse de Poivron,Burger
charcuterie ,  Coupelle  de Tapenade et  Mozza,Coupelle  de Ricotta,

 Tomate séché & Jambon

Chaud :  
Brochette  Volai l le  Caramélisée ,Cocon De Crevettes ,Nems

Supplément :
-Pain Surprise  :36€/Pièce  
-Plateau de Crudités  :  25€/Pièce ou 35€/Pièce
-Plateau 100 Tranches Charcuteries  :  65€/Pièce ou 50 Tranches :  35€/Pièce
-Pâtisserie :  (Mignardises) :  4 .50€/Pers (Soit  3  Pièces  par Personnes)
-Verres :  1 .50€/Personne (Soit  3  Verres  par Personne sur une soirée

Valable  Uniquement jusqu’en Octobre 2024

TRAITEUR TEISSIER 
5 4  b o u l e v a r d  g a m b e t t a ,  p a s s a g e  m a r c h a n d  3 0 7 0 0  U z è s

0 4 . 6 6 . 6 8 . 2 3 . 4 0
t e i s s i e r c o @ w a n a d o o . f r

I n s t a g r a m : t r a i t e u r _ t e i s s i e r _ u z e s
F a c e b o o k :  T r a i t e u r  T e i s s i e r  
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Devis Apéritif  9€TTC/Pers

Choux à l 'Asperge,Pain au lait  au saumon,Croquant au roquefort  & Sa Noix,Brochette Saucisson
Truffé ,  Oignon Balsamique & Pruneau,Verrine de Saison,  Verrine de Saison,

Blinis  à  la  Mousse de Poivron,Burger charcuterie ,  
Coupelle  de Tapenade & Mozza,

Coupelle  de Ricotta,
Tomate séché & son Jambon

Supplément:
-Pain Surprise :36€ttc/Pièce
-Plateau de Crudités:  25€ttc/Pièce ou 35€ttc/Pièce
-Mignardises Sucrés :  4 ,50€ttc/Pers (Soit  3  Pièces)
-Verres:  1 .50€ttc/Personne Soit  3  Verres par Personne
-Service & Materiel  de Service (Nappage,  Serviette,  Materiel  Divers) :  6 ,50€ttc/Personne
-Soft  (Jus de Fruit  Local ,  Eau Plate et  Gazeuse,  Coca) :  2€ttc/Personne
-Vin Rosé:  6€/Bouteil le*
-Vin Blanc:  8€/Bouteil le*
-Vin Rouge:  12€/Bouteil le*
-Champagne:  40€ttc/La Bouteil le*
-Café :  0 .90€ttc/Pers
-Forfait  Décoration Buffet  (Bouquet Fleur) :  100€ttc
-Gobelet  Plastique:  0,50ts/Personne

*Facturation uniquement des Bouteil les  Ouverte s .

Valable  Uniquement Jusqu’en Octobre 2024

TRAITEUR TEISSIER 
5 4  b o u l e v a r d  g a m b e t t a ,  p a s s a g e  m a r c h a n d  

3 0 7 0 0  U z è s
0 4 . 6 6 . 6 8 . 2 3 . 4 0

t e i s s i e r c o @ w a n a d o o . f r
I n s t a g r a m : t r a i t e u r _ t e i s s i e r _ u z e s

F a c e b o o k :  T r a i t e u r  T e i s s i e r  
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Devis Animation Apéritifs

Dînatoire Froid 9€/Personne

Choux à l 'Asperge,  Pain au lait  au saumon,Croquant au roquefort  & Sa Noix,Brochette
Saucisson à la  Truffe ,  Oignon Balsamique & son Pruneau,Verrine de Saison,Verrine de

Saison,Blinis  Mousse de Poivron,Burger charcuterie ,  Coupelle  de Tapenade
Mozza,Coupelle  de Ricotta,  Tomate Séché et  Jambon.

Supplément Chaud + 6€/Personne
Brochette Volai l le  Caramélisée,  Cocon De Crevette,Nems

Supplément Plancha +  8  €/Personne(Compris :  Cuisiner)

-Brochette de Volai l le  Marinée,  Crevette en papil lote
-Bœuf ou Agneau Marinée (Selon Arrivage)

Supplément:

-Pain Surprise :36€ttc/Pièce Plateau de Crudités:  25€ttc/Pièce ou 35€ttc/Pièce
-Mignardises Sucrés :  4 ,50€ttc/Pers (Soit  3  Pièces)
-Verres:  1 .50€ttc/Personne Soit  3  Verres
-Service & Materiel  de Service (Nappage,  Serviette,  Materiel  Divers . . . ) :  6 ,50€ttc/Personne
-Soft  (Jus Orange,  Eau Plate et  Gazeuse,  Coca) :  2€ttc/Personne
-Vin Rosé:  6€/Bouteil le*
-Vin Blanc:  8€/Bouteil le*
-Vin Rouge:  12€/Bouteil le*
-Champagne:  40€ttc/La Bouteil le*
-Café:  0 ,90€ttc/Pers
-Forfait  Décoration Buffet  (Bouquet Fleur) :  100€ttc
-Gobelet  Carton & Petits  Serviette :  0 ,50ts/Personne

*Facturation des bouteil les  ouvertes uniqueme

Valable  Uniquement jusqu’en Octobre 2024

TRAITEUR TEISSIER 
5 4  b o u l e v a r d  g a m b e t t a ,  p a s s a g e  m a r c h a n d  
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TRAITEUR TEISSIER 
5 4  b o u l e v a r d  g a m b e t t a ,  p a s s a g e  m a r c h a n d  

3 0 7 0 0  U z è s
0 4 . 6 6 . 6 8 . 2 3 . 4 0

t e i s s i e r c o @ w a n a d o o . f r
I n s t a g r a m : t r a i t e u r _ t e i s s i e r _ u z e s

F a c e b o o k :  T r a i t e u r  T e i s s i e r  

Non Compris :  Service ,  Boissons,  Dessert ,  Vaissel le ,  Pain,  Eau

Repas Buffet  Froid 19€/Pers

1-  Choisir  3  Salades (Parmi la  l iste ci  dessus)
•  Taboulé aux Agrumes(Semoule,  Pamplemousse,  Orange,  Raisin Sec. . . )
•  Taboulé Traditionnel  (Semoule,  Concombre,  Tomate,  Poivron,  Oignon,  Menthe. . . )
•  Salade de Pomme de Terre (Pomme de Terre,  Cornichon,  Oignon,  Olive,  Thon. . . )
•  Salade Thaï  (Tomate,  Mangue,  Poulet ,  Poivron,  Crevette . . . )
•  Pâte Gambas Mandarine (Pâte,  Gambas,  Mandarine,  carotte râpée …)
•  Pâté au Pesto (Pâte,  Pesto,  Tomate,  Oignon. . . )
•  Salade Ital ienne (Pâte,  Tomate,  Mozza,  Pesto,  Olive,  Jambon Cru. . . )
•  Salade Végan (Quinoa,  Pois  Chiche,  Raisin sec,  Tomate,  Concombre. . . )
•  Salade Fraîcheur (Tomate,  Concombre,  Oignons)
•  Salade à  la  Grecques (Tomate,  Poivron,  Feta,  ol ive …)

2- Plateau de Charcuteries & Sa Terrine

3- Choisir  2  Viandes (Parmi la  l iste ci  dessous)
•  Rôti  de  Bœuf
•  Rôti  de  Porc
•  Rôti  de  Veau

4- Choisir  1  Légumes (Parmi la  l iste  ci  dessous)
•  Flan de Légumes Chèvre
•  Timbale  Individuel le  de  Gelé ,Aubergine Chèvre Tomate
•  Ratatouil le
•  Poêlée  de  Courgettes
•  Aubergine à  la  Tomate

5- Plateau de 4  Fromages (Brie ,  Bleu,  Cantal ,  Chèvre)

Suppléments :
- Panier  de  Crudité  :  25€
- Pain Surprises  :  36€ les  36 Petits  Pains
- Vaissel le  :  Nous consulter
-  Plateau Apériti f  :  54€ les  60 Petits  Fours
Choux à la  Mousse d ’Asperges ,  Pain au lait  au saumon,  Croquant Ricotta Tomate Séché &amp;  Son Sort  Fumé,  Verrine de  Salade de Saison,
Verrine
de Salade de Saison,  Blinis  a  la  Mousse de  Poivrons,  Burger à  la  Charcuterie ,  Coupel le  de  Tapenade,  Mozzarel la ,  roquant Roquefort  &amp;
Sa Noix,
Brochette  Saucisson Truffé ,  Abricot  &amp;  Oignon Balsamique

Valable  Uniquement jusqu’en Octobre 2024
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TRAITEUR TEISSIER 
5 4  b o u l e v a r d  g a m b e t t a ,  p a s s a g e  m a r c h a n d  

3 0 7 0 0  U z è s
0 4 . 6 6 . 6 8 . 2 3 . 4 0

t e i s s i e r c o @ w a n a d o o . f r
I n s t a g r a m : t r a i t e u r _ t e i s s i e r _ u z e s

F a c e b o o k :  T r a i t e u r  T e i s s i e r  

Non Compris :  Service ,  Boissons,  Dessert ,  Vaissel le ,  Pain,  Eau

Repas Buffet  Froid 28€/Pers

1-  Choisir  3  Salades (Parmi la  l iste ci  dessous)
•  Taboulé aux Agrumes(Semoule,  Pamplemousse,  Orange,  Raisin Sec. . . )
•  Taboulé Traditionnel  (Semoule,  Concombre,  Tomate,  Poivron,  Oignon,  Menthe. . . )
•  Salade de Pomme de Terre (Pomme de Terre,  Cornichon,  Oignon,  Olive,  Thon. . . )
•  Salade Thaï  (Tomate,  Mangue,  Poulet ,  Poivron,  Crevette . . . )
•  Pâte Gambas Mandarine (Pâte,  Gambas,  Mandarine,  carotte râpée …)
•  Pâté au Pesto (Pâte,  Pesto,  Tomate,  Oignon. . . )
•  Salade Ital ienne (Pâte,  Tomate,  Mozza,  Pesto,  Olive,  Jambon Cru. . . )
•  Salade Végan (Quinoa,  Pois  Chiche,  Raisin sec,  Tomate,  Concombre. . . )
•  Salade Fraîcheur (Tomate,  Concombre,  Oignons)
•  Salade à  la  Grecques (Tomate,  Poivron,  Feta,  ol ive …)

2- Plateau de Charcuteries & Sa Terrine

3- Choisir  1  Viande (Parmi la  l iste ci  dessous)
•  Gardianne de Taureau  
•  Saint  Gil loise   
•  Sauté de  Volai l le  
•  Noix de joue de Porc 
 

4- Choisir  un Accompagnement (Parmi la  l iste  ci  dessous)

•  Riz  3  saveurs
•Pomme de terre  sauté   
•Pâtes  fraiches  maison 
•  Gratin Dauphinois  
•  Pôelée  de  légumes  

5- Plateau de 4 Fromages (Brie ,  Bleu,  Cantal ,  Chèvre)

Suppléments :
- Panier  de  Crudité  :  25€
- Pain Surprises  :  36€ les  36 Petits  Pains
- Vaissel le  :  Nous consulter
-  Plateau Apériti f  :  54€ les  60 Petits  Fours
Choux à la  Mousse d ’Asperges ,  Pain au lait  au saumon,  Croquant Ricotta Tomate Séché &amp;  Son Sort  Fumé,  Verrine de Salade de Saison,
Verrine
de Salade de Saison,  Blinis  a  la  Mousse de  Poivrons,  Burger à  la  Charcuterie ,  Coupel le  de  Tapenade,  Mozzarel la ,  roquant Roquefort  &amp;
Sa Noix,
Brochette  Saucisson Truffé ,  Abricot  &amp;  Oignon Balsamique

Valable  Uniquement jusqu’en Octobre 2024
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TRAITEUR TEISSIER 

Non Compris :  Service,  Boissons,  Dessert ,  Vaissel le ,  Pain,  Eau

Repas Buffet  Froid 22€/Pers

1-  Choisir  5  Salades (Parmi la  l iste ci  dessous)
•  Taboulé aux Agrumes(Semoule,  Pamplemousse,  Orange,  Raisin Sec. . . )
•  Taboulé Traditionnel  (Semoule,  Concombre,  Tomate,  Poivron,Oignon,  Menthe. . . )
•  Salade de Pomme de Terre (Pomme de Terre,  Cornichon,  Oignon,  Olive,  Thon. . . )
•  Salade Thaï  (Tomate,  Mangue,  Poulet ,  Poivron,  Crevette . . . )
•  Pâte Gambas Mandarine (Pâte,  Gambas,  Mandarine,  carotte râpée …)
•  Pâté au pesto (Pâte,  Pesto,  Tomate,  Oignon. . . )
•  Salade Ital ienne (Pâte,  Tomate,  Mozza,  Pesto,  Olive,  Jambon Cru. . . )
•  Salade Végan (Quinoa,  Pois  Chiche,  Raisin sec,  Tomate,  Concombre. . . )
•  Salade Fraîcheur (Tomate,  Concombre,  Oignons)
•  Salade à  la  Grecques (Tomate,  Poivron,  Feta,  ol ive …)

2- Plateau de Charcuteries & Sa Terrine

3- Choisir  2  Viandes (Parmi la  l iste ci  dessous)

•  Rôti  de  Bœuf
•  Rôti  de  Porc
•  Rôti  de  Veau

4- Choisir  1  Légumes (Parmi la  l iste ci  dessous)
•  Flan de Légumes Chèvre
•  Ratatouil le
•  Poêlée  de  Courgettes
•  Aubergine à  la  tomate

5- Plateau de 4  Fromages (Brie ,  Bleu,  Cantal ,  Chèvre)

Suppléments :
- Panier  de  Crudité  :  25€
- Pain Surprises  :  36€ les  36 Petits  Pains
- Vaissel le  :  Nous consulter
-  Plateau Apériti f  :  54€ les  60 Petits  Fours
(Choux à la  Mousse d ’Asperges ,  Pain au lait  au saumon,  
Croquant Ricotta Tomate Séché &amp;  Son Sort  Fumé,  Verrine de Salade de Saison,  Verrine
de Salade de Saison,  Blinis  a  la  Mousse de  Poivrons,  Burger à  la  Charcuterie ,
Coupel le  de  Tapenade,  Mozzarel la ,  roquant Roquefort  &amp;  Sa Noix,
Brochette  Saucisson Truffé ,  Abricot  &amp;  Oignon Balsamique)

5 4  b o u l e v a r d  g a m b e t t a ,  p a s s a g e  m a r c h a n d  
3 0 7 0 0  U z è s

0 4 . 6 6 . 6 8 . 2 3 . 4 0
t e i s s i e r c o @ w a n a d o o . f r

I n s t a g r a m : t r a i t e u r _ t e i s s i e r _ u z e s
F a c e b o o k :  T r a i t e u r  T e i s s i e r  

Valable  Uniquement jusqu’en Octobre 2024
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Non Compris :  Service ,  Boissons,  Dessert ,  Vaissel le ,  Pain,  Eau

Repas Buffet  Froid 26€

1-  Choisir  3  Salades (Parmi la  l iste ci  dessous)

•  Taboulé  aux Agrumes(Semoule ,  Pamplemousse ,  Orange,  Raisin Sec . . . )
•  Taboulé  Traditionnel  (Semoule ,  Concombre,  Tomate,  Poivron,Oignon,  Menthe. . . )
•  Salade de Pomme de Terre  (Pomme de Terre ,  Cornichon,  Oignon,  Olive ,  Thon. . . )
•  Salade Thaï  (Tomate,  Mangue,  Poulet ,  Poivron,  Crevette . . . )
•  Pâte  Gambas Mandarine (Pâte ,  Gambas,  Mandarine,  carotte  râpée …)
•  Pâté  au pesto (Pâte ,  Pesto ,  Tomate,  Oignon. . . )
•  Salade Ital ienne (Pâte ,  Tomate,  Mozza,  Pesto ,  Olive ,  Jambon Cru. . . )
•  Salade Végan (Quinoa,  Pois  Chiche,  Raisin sec ,  Tomate,  Concombre. . . )
•  Salade Fraîcheur (Tomate,  Concombre,  Oignons)
•  Salade à  la  Grecques (Tomate,  Poivron,  Feta,  o l ive  …)

2- Plateau de Charcuteries  & Sa Terrine

3- Plateau de Saumon Froid

4- Choisir  2  Viandes (Parmi la  l iste ci  dessus)

•  Rôti  de  Bœuf
•  Rôti  de  Porc
•  Rôti  de  Veau

5- Choisir  1  Légume (Parmi la  l iste ci  dessous)

•  Flan de Légumes Chèvre
•  Ratatouil le
•  Poêlée  de  Courgettes
•  Aubergine à  la  tomate

6- Plateau de 4  Fromages (Brie ,  Bleu,  Cantal ,  Chèvre)

Suppléments :
- Panier  de  Crudité  :  25€
- Pain Surprises  :  36€ les  36 Petits  Pains
- Vaissel le  :  Nous consulter
-  Plateau Apériti f  :  54€ les  60 Petits  Fours

(Choux à la  Mousse d ’Asperges ,  Pain au lait  au saumon,  Croquant Ricotta Tomate Séché &amp;  Son Sort  Fumé,
Verrine de Salade de Saison,  Verrine
de Salade de Saison,  Blinis  a  la  Mousse de  Poivrons,  Burger à  la  Charcuterie ,  Coupel le  de  Tapenade,  Mozzarel la ,
roquant Roquefort  &amp;  Sa Noix,
Brochette  Saucisson Truffé ,  Abricot  &amp;  Oignon Balsamique)

TRAITEUR TEISSIER 
5 4  b o u l e v a r d  g a m b e t t a ,  p a s s a g e  m a r c h a n d  

3 0 7 0 0  U z è s
0 4 . 6 6 . 6 8 . 2 3 . 4 0

t e i s s i e r c o @ w a n a d o o . f r
I n s t a g r a m : t r a i t e u r _ t e i s s i e r _ u z e s

F a c e b o o k :  T r a i t e u r  T e i s s i e r  

Valable  Uniquement jusqu’en Octobre 2024
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Le Brunch Classique 13  €/Pers:

3 Minis  Viennoiseries
2 Confitures  & Sa Gaufre

Plateau de Charcuterie  & Son Pain
Plateau de Fromages & Son Pain

Salade de Fruits  Maison

Les Suppléments :
- Fromage Blanc & Ses  2  Coulis  2 ,50€/Pers
- Torti l la  (Œuf,  Pomme de terre ,  Oignon)  2€/Pers
- Tapenade & Ses  Croûtons 2€/Pers
- Quiche (40x60 soit  environ 96 Parts)  36€/Pièce
- Pizza (40x60 Soit  environ 96 Parts)  32€/Pièce
- Cake Olives  (Environ 20 Parts)  12€/Pièce
- Crudité  (Petit )  25€/Pièce
- 3  Salades aux Choix 6€/Pers
(Taboulé  Traditionnel ,  Taboulé  Agrume,  Salade de Riz ,  Salade de Pomme de Terre ,  Pâte  au pesto ,  Salade Ital ienne,  Salade
Thai ,  Pâte  Gambas Mandarine,  Salade à  la  Grecques ,  Salade Ital ienne,  Salade Végan)

Le Brunch Gourmand 20€/Pers:

2 Minis  Viennoiseries ,  2  Confitures  & Sa Gaufre
Fromages Blancs & Ses  2  Coulis  (Fruits  Rouge – Caramel)

Céréales ,  Omelette  Maison
Tapenade & ses  Croûtons,  Cake aux Olives

Plateau de Charcuterie  & Son Pain,
Plateau de Fromages & Son Pain

Salade de Fruits  Maison

Les Suppléments  :
- Torti l la  (Œuf,  Pomme de terre ,  Oignon)  1 ,50€/Pers
- Quiche (40x60 soit  environ 96 Parts)  36€/Pièce
- Pizza (40x60 Soit  environ 96 Parts)  32€/Pièce
- Crudité  (Petit )  25€/Pièce
- 3  Salades aux Choix 6€/Pers
(Taboulé  Traditionnel ,  Taboulé  Agrume,  Salade de Riz ,  Salade de Pomme de Terre ,  Pâte  au pesto ,  Salade Ital ienne,  Salade

TRAITEUR TEISSIER 
5 4  b o u l e v a r d  g a m b e t t a ,  p a s s a g e  m a r c h a n d  

3 0 7 0 0  U z è s
0 4 . 6 6 . 6 8 . 2 3 . 4 0

t e i s s i e r c o @ w a n a d o o . f r
I n s t a g r a m : t r a i t e u r _ t e i s s i e r _ u z e s

F a c e b o o k :  T r a i t e u r  T e i s s i e r  

Valable  Uniquement jusqu’en Octobre 2024
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Panier  Pique-Nique 12 ,50€ /Personne 
(Sac individuel  avec couvert )

Supplément boutei l le  d ’eau et  pain 1€

Salade du jour  
Tapenade et  ses  croûtons  

Assiette de charcuterie  
Assiette de fromage  

Dessert  du jour  

Panier Panier-Nique 12 ,50€/Personne 
 (Sac individuel  avec couvert )

Supplément boutei l le  d ’eau et  pain 1€

Salade du jour
Ratatoui l le  froide & son rôti  de  boeuf  

Chèvre 
Dessert  du jour 

Panier  Pique-Nique 12 ,50€/Personne 
(Sac individuel  avec couvert )

Supplément boutei l le  d ‘eau et  pain 1€
Salade du jour 

Rôti  de  boeuf  & Aubergine à  la  tomate 
Tomme

Dessert  du jour  
 

5 4  b o u l e v a r d  g a m b e t t a ,  p a s s a g e  m a r c h a n d  
3 0 7 0 0  U z è s

0 4 . 6 6 . 6 8 . 2 3 . 4 0
t e i s s i e r c o @ w a n a d o o . f r

I n s t a g r a m : t r a i t e u r _ t e i s s i e r _ u z e s
F a c e b o o k :  T r a i t e u r  T e i s s i e r  

Valable  Uniquement jusqu’en Octobre 2024
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TRAITEUR TEISSIER 



-Formule Kit Table Base 
(1 Verres, 1 Grande

Assiette,1 Petite Assiette, 1 Couteau, 1
Fourchette, 1

Cuillère)

-Formule Kit Table Traditionnelle 
(2 Verres, 1

Grande Assiette,1 Petite Assiette, 1 Couteau, 1
Fourchette, 1 Cuillère)

-Formule Kit Table Prestige 
(1 Flûte, 2Verres, 1

Grande Assiette,1 Petite Assiette,1 Couteau,1
Fourchette,1 Cuillère)

-Formule Apéritif 
(3 Verres aux Choix : Vin, Tube,

Eau)

- Grande Assiette
- Petite Assiette
- Verre Vin
- Verre Eau
- Flûtes

0.60Ct/Pièce
0.50Ct/Pièce
0.60Ct/Pièce
0.60Ct/Pièce
0,90Ct/Pièce

Location
remorques

frigo
( 10m³) 

La semaine, en soirée :  
Lundi ou Mardi ou Mercredi ou Jeudi 

Weekend :
Du Vendredi soir au Dimanche soir  

150€

250€

2,50€/Pers

3€/Pers

3,50€/Pers

1 ,50€/Pers

Total  

Quantité

Location Vaisel le  

TRAITEUR TEISSIER 
5 4  b o u l e v a r d  g a m b e t t a ,  p a s s a g e  m a r c h a n d  

3 0 7 0 0  U z è s
0 4 . 6 6 . 6 8 . 2 3 . 4 0

t e i s s i e r c o @ w a n a d o o . f r
I n s t a g r a m : t r a i t e u r _ t e i s s i e r _ u z e s

F a c e b o o k :  T r a i t e u r  T e i s s i e r  

Caisses:  

Valable  Uniquement jusqu’en Octobre 2024
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Verre Vin 2 €/Pièce

Verre Eau 2 €/Pièce

Flûte 2 €/Pièce

Grande assiette 1,50€/Pièce

Petite assiette 1 €/Pièce

Couteau 1 €/Pièce

Fourchette 1 €/Pièce

Cuillère 0.90 €/Pièce

Casse ou Perte 

TRAITEUR TEISSIER 
5 4  b o u l e v a r d  g a m b e t t a ,  p a s s a g e  m a r c h a n d  
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F a c e b o o k :  T r a i t e u r  T e i s s i e r  
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TRAITEUR TEISSIER 
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Contrat  de Location de Vaissel le

Lieu & Adresse de L ’événement :
NOM :  Prénom:
Adresse :
Vil le  N° de portable :

E  mail  :

La location est  pour une durée d 'un Week end et  sera défini  ensemble
préalablement.

Le retrait  et  le  Rendu de la  vaissel le  se fera sur le  Parking des Cordeliers à  Uzes aux
portes de notre véhicule .  Une l ivraison peut-être effectué au rez de Chausser au Tarif  de
20€.

Le Paiement se fera en espèce ou chèque à l ’ordre du Traiteur Teissier au Retrait  de
la  Marchandises .

L ’annulation du contrat  fera l ’objet  d ’un prix de location équivalente à  la  moitié  du
montant du contrat ,  ou de la  total ité  si  cette annulation intervient moins de 15 jours avant
la  date de sortie  de la  vaissel le .

I l  est  Strictement interdit  de sous-louer,  céder & revendre le  bien.

Deux chèques de Caution vous sera demandez :

–  30 % de la  Somme à la  réservation.
– Un Chèque du montant totale de la  Casse ou Perte.  Cette caution est  restituée
dans son intégralité  lors de la  restitution du matériel .

La vaissel le  rendue doit  être rangée dans les  emballages de l ivraison,  af in d ’éviter la
Casse.
La vaissel le  est  rendue non lavée,  mais  rincée.
En cas de non restitution ou restitution partiel le  du bien,  ou endommagé,  i l  vous sera
tenu de payer la  valeur de l ’article

Le. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .Signature (Bon pour accord)

Valable jusqu’en Octobre 2024


